TT Technic TP-01 Джобен потапящ термометър MT300 Характеристики
Описание: Цифров термометър
Потопете
Обхват на измерване: -50 ° + 300 °
[bookmark: _GoBack]ЛСД дисплей
Точност: 0,1 ° C (° F)
Точност: в диапазона от -20 ° C до + 80 ° C
Джобен тип
Водоустойчив дизайн
Дължина на сондата: 11 см (4,5 ")
Автоматично изключване след 15 минути бездействие
Мощност: 1x 1x1,5 волта LR44 батерия (предлага се в продукта)
Корпус от пластмасова тръба за съхранение и безопасна употреба
Модел: TP-01 / MT300
Използвайте
При проверка дали храната ви е с желаната температура или не, вашата храна, която трябва да се приготви във фурната при определена температура,
Ако правите кисело мляко у дома, поддържайки идеалната температура на ферментация от 42 градуса,
За да се гарантира, че месото, приготвено на барбекюто, се готви при желаната температура, без да изгаря, в контрола на детската храна, падаща до желаната температура
При контролиране на нагрятата вода до известна степен,
Той ще бъде вашият най-голям асистент в контрола на температурата на замразените храни, в контрола дали напитките се съхраняват при определена температура и в контрола на температурите на всички горещи, студени, течни или твърди предмети само с едно докосване или потапяне.

TT Technic TP-01 Pocket immersion thermometer MT300 Features
Description: Digital thermometer
Immerse
Measuring range: -50 ° + 300 °
LSD display
Accuracy: 0.1 ° C (° F)
Accuracy: in the range from -20 ° C to + 80 ° C
Pocket type
Waterproof design
Probe length: 11 cm (4.5 ")
Automatic shutdown after 15 minutes of inactivity
Community: 1x 1x1.5 volt LR44 battery (available in the product)
Plastic tube housing for storage and safe use
Model: TP-01 / MT300
Use
When checking whether the food is at the desired temperature or not, your food to be cooked in the oven at a certain temperature,
If you make yogurt at home, maintain an ideal fermentation temperature of 42 degrees,
To ensure that the meat cooked on the barbecue is cooked at the desired temperature, without burning, in the control of baby food, falls to the desired temperature
When controlling the heated water to some extent,
It will be your greatest helper in controlling the temperature of frozen foods, in controlling the beverage being maintained at a certain temperature, and in controlling the temperature of all hot, cold, liquid or solid objects with just one touch or immersion.
 
